Tartelettes

feuilletées aux pommes et a la cannelle

Préparation : Cuisson : Portions :

20 minutes 20 minutes 10 tartelettes

Ingrédients : 1. Eplucher les pommes, les couper en deux et retirer
le cceur.

- 5 pommes

2. Entailler les pommes en fines lamelles sans aller
jusqu’au bout.

1 pate feuilletée*

- 50¢g de beurre* 3. Préchauffer le four a 180°C.

- 50gdesucre 4. Dérouler la pate et découper des cercles a l'aide de
complet I'emporte-piéce.

- lcacde 5. Placer les demi-pommes au centre de chaque cercle
cannelle en poudre de pate, puis remonter et pincer la pate autour des

- 30 g d’amandes fruits.
effilées 6. Faire fondre le beurre, le sucre complet et la

- 1 emporte-piéce cannelle dans une casserole et en badigeonner les
de8al10cmde pommes.
diameétre 7. Parsemer les tartelettes d’amandes effilées.

8. Enfourner 20 minutes a 180°C et déguster tiede.

*PEUT CONTENIR DES ALLERGENES
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